/VDRSPEISENISUPPEN -
Hagebuttensuppe | Lachs | Bacon - Krokant | Shiso - Kresse 10,- '
Tatar von der Karamellisierten Rote Beete | Frischkas {5 | 14, - 1

marinierter Feldsalat | Walnusskrokant | Orangen - Vinaigrette

Wahlweise mit... 19,
.gerducherten Entenbrustscheiben | Cumberlandsauce

Thunfischtatar | marinierter griiner Spargel | Sesam | Triiffelcreme | 18-
Shiso - Kresse

Ziegenkése gratiniert | Wildkrautersalat | fruchtiges Dressing | 14,
Walnusskrokant | Chili - Lavendel - Brombeermarmelade

Carpaccio vom Rinderfilet | feingehobelter Grana Padano | Champignos | 16,-
marinierter Wildkrautersalat | dunkler Balsamico | Kapernapfel

Kleiner Wildkrautersalat | karamellisierte Walniisse | Litschis | fruchtiges Dressing 8-

\

FLEISCH

Schnitzel vom Schweinefilet | Rosenkohl | Rastzwiebeln 27 -
Triiffel - Creme | StiBkartoffelpommes

Hirschragout | Krauter - Tagliatelle | Grana Padano | Portweinbirne | 28 -
wilder Broccoli
Rinderfiletspitzen mit Ziegenkase gratiniert | Wildkrautersalat | 32

Brombeer - Lavendeldressing | Chili - Kartoffelballchen

Rosa gebratene Lammlachse | Wasabi - Krauterkruste | 34, -
Granatapfel | Minz - Bohnen | getriiffelte Kartoffelkrapfen | Thymiansauce

Alle Angaben zu den Allergenen und Inhaltsstoffen der Speisekarte sind in schriftlicher Form hinterlegt und jederzeit bei
unserem Team einsehbar. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




VEGGIE f | -

GroBer Wildkréutersalat | karamellisierte Walniisse | Litschis | 17,-
gebackene StiBkartoffelwiirfel | fruchtiges Dressing

Gebackene SiiBkartoffel | Tomaten - Linsen - Spinatragout | Joghurt - Minz - Dip 23-
Rotes Curry | Friihlingsgemdise | Litschi | Lotuswurzel | Wasserkastanie | 22-
Jasmin - Reis

Triiffel - Risotto | Grana Padano | sautierte Kréuterseitlinge | Pak Choi | Sesam 24.-

DESSERT

Mohn - Panna Cotta | Rosmarin - Himbeerpiiree | kandierte Chili - Ananas | 1,-
Schoko - Kaffee - Brownie
.. Tipp dazu .., Papcorn-Himbeere" Unser Himbeer-Gin | Zitronensaft | Popcarnsirup

Creme briilée mit Limette | Eiscreme von gebrannten Mandeln 9-
.. Tipp dazu ... Ginie Tropical Gin - Liqueur von Scheibel 35,0 %vol.

Schwarzes Sesameis | geflammte frische Feige | Portweinschaum | Popcorn 10,-
.. Tipp dazu ... ,Creamy Caramel” Baileys | Karamelllikr  Espresso

DESSERT-COCKTAIL ' o

White American St

Hausgemachter Fused Karamell - Bourbon | Kaffeelikor [ Milchschaum 950
Schoko Orange S

Hausgemachter Fused Schoko - Bourbon [ Limejuice | Orange 7,50
Espresso Martinin #14

Vodka | Kaffeelikér [ Espresso [ Galliano 8,50
-

EIS -SORBET

Hausgemachtes... Mango | Zitrone | Himbeer je Kugel 3-
.. weiteres Eis nach Angebot.




